
 pasta di semola
 besciamella (latte, burro,

farina, sale)
 zucchine
 radicchio
 carote
 sedano
 cipolle
 olio evo
 sale

COMUNE DI SAONARA

PASTA ALLE ZUCCHINE E RADICCHIO

Preparare la besciamella.
Saltare in padella le verdure, 
tagliate a pezzetti, una volta 

cotte mescolare con besciamella.
Condire la pasta a piacere col 

sugo completando con un filo di 
olio a crudo.


